Cupcakes panille

Tu auras besoin de:

Pour le gateau:

120g de beurre
120g grammes de sucre

120g de farine
120g d'ceuf (3 ceufs env.]

vanille liquide

Materiel necessaire :

Un grand bol/saladier
Un fouet électrique ou robot patissier
Des moules a cupcakes (avec caissettes en papier)

Poche a douille

INSCRIPTION, LIEN ZOOM ET QUESTIONS:

Pour la créme:

250g de mascarpone
250g de créme liquide
50g de sucre glace

vanille liquide ou autre aréme au choix

Décorations:

Tout ce que tu veux (déco colorées
pour cupcakes,
morceaux de chocolat,

des brisures d'Oreo, des fruits, ...]
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